
レストランシェフ、南九州大学
の考案したアレンジレシピを
試食してアンケートにお答えく
ださい。あなたの声が、商品化
の1歩につながる貴重な機会
になります。また、シェフとのコ
ラボレーションによるオリジナ
ルプレートも登場。美味しさの
先にある感動をお届けします。

事業者の商品を展示します。
骨まで柔らかいレトルト干物、
有機栽培の釜炒り茶、希少な
国産金ごまのオイルから、特許
技術取得した世界最小ミスト
装置や、木工製品等。さまざま
な商品を幅広くご紹介。この
機会にぜひご覧ください。

各事業者の取り組みについて
発表します。
●高橋水産株式会社
●坂本園
●金﨑製油
●川崎クラフト株式会社
●株式会社ウィズダムプラス
さらには昨年度の支援事業者
が新たなブランドを立ち上げ、
その成果を報告します。

13:30~17:00
ザ・メイビア宮崎（薪焼と鉄板焼きフォレスト）

支援先事業者５社の成果発表とザ・メイビア宮崎とのタイアップ試食会を開催

開
始 13:00~受

付


